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Composez votre gin
en 3 efapes :

1 - Choisissez votre Gin

BEEFEATER | Angleterre 750€
Le classique londonien

BEEFEATER BLOOD ORANGE |Angleterre — 800€
Londonien aux arémes naturels doranges sanguines
UNGAVA | Canada Quebec 850€

Venu de lautre céte de laflantique, des arémes de pins, ge-
névrier du nord canadien et églantier sauvage

BOMBAY SAPPHIRE | Angleferre 800€
Elegont, léger et fin

BOMBAY BRAMBLE | Angleterre 850€
Lequibre parfat entre la frambooise ef ka myrtile pour suoimer le Gn
GENEROUS ORGANIC | France | Bio Qo0€
Un gin Bio ef trés vegeétal Petit plus, il est frangais |
HENDRICKS | Ecosse B50€
Liconoclaste, aux saveurs de pétale de rose et de concombre
GIN MARE | Espagne 650€
Extraif dolive, de thym, de romarin et de basilic

MALFY LEMONE | ltalien 850€

Aux arbmes de citron, venu de Caldbre, réputé pour la
qQualité de ses agrumes

MONT BLANC | France Qo0€
Micro distilerie la plus haute dEurope, la fraicheur des Alpes
HENDRICK'S GRAND CABARET |Ecosse___ 1000€
Arébmes audacieux, un vrai voyage

KI-NO-BI | Japon 1000€

L'exotique aux notes fleurales, de the et yuzu



2 - Puis le Schuueppes
Premium Mixer

TONIC ORIGINAL

GINGER ALE

GINGER BEER

TONIC PINK PEPPER

HIBISCUS

PAMPLEMOUSSE / POIVRE DE TIMUT

J - La touche finale

S

Pas plus de deux. g%

Apres, c’est gicher.

CITRON VERT BATON DE CANELLE
CONCOMBRE SEL DE LHMALAYA
GINGEMBRE FRAIS CARDAMOME
BAIE DE GENIEVRE FRAISE FRAICHE
ORANGE BASILIC
BAIE DE GOJI PAMPLEMOUSSE

Nos associations favorites

GENEROUS MALFY HENDRICKS KI NO BI
TONIC GINGER ALE TONIC ORIGINAL TONIC PAMPLEMOUSSE TONIC ORIGINAL
BAIE DE GOJI BASILIC CONCOMBRE GINGEMBRE FRAIS
CONCOMBRE FRAISE FRAICHE TRANCHE DE ORANGE FRAICHE

PAMPLEMOUSSE



MOJITO CLASSIC 800€
Bhum Havana 3ans, menthe fraiche, citfron vert, sirop de
canne, cassonade, bitters, eau gazeuse

CUBA LIBRE : Rhum Havana 3ans, citron vert, cocaq,

glace piee 800€
MOJITO PASSION Qo0€
Bhum Havana 3ans, fruit de la passion frais, menthe fraiche,
cifron vert, purée de fruit de la passion, cassonade, bitters,

€Qu gazeuse

MOJITO FRAISE Qo€
Rhum Havana 3ans, fraises fraiches, menthe fraiche, citron
vert, purée de fraise, cassonade, bitters, eau gazeuse

MOJITO FRAMBOISE Qo0€
Rhum Havana 3ans, fromboises fraiches, menthe fraiche,
citron vert, purée de framboise, cassonade, bitters, eau
gazeuse

MOJITO MYRTILLE Qoo€
Rhum Havana 3ans, myrtiles fraiches, menthe fraiche, cifron
vert, puree de myrtile, cassonade, bitters, eau gazeuse

MOJITO MULES Qoo€
Bhum Havana 3ans, menthe fraiche, citron vert, sirop de
canne. cassonade, bitters, ginger beer

CHARTREUSITO Qo0€
chartreuse jaune, menthe fraiche, citron vert, sirop de canne,
cassonade, bitters, eau gazeuse

ROYAL MOJITO 1000€
Rhum Havana 3ans, menthe fraiche, citfron vert, sirop de
canne. cassonade, bitters, champagne




Falofel et sa sauce blanche aux herbes 600€

Croque-monsieur maison 600€
Bouchée comembert S00€
Croque ifalien 600€
Pain pitta sauce Jean Jaures B650€
Nems au poulet 600€
Guacamole maison 600€
Tenders de poulet par 6:6€ | par 15: ILE
Frites maison S00€
Stick mozza S00€
Burger maison 800€

Novette de saumon fumé

et sa créme cifronnée menthe 600€
Crevette panko ef sa sauce joponaise 750€
Tartare de thon aux saveurs exofiques 750€
Carpaccio de boeuf & litalienne 6.00€
Hot dog de pulled pork maison 800€
Terrine de compagne 550€
Comte S00€
Demi St Felicien S00€
Saucisson sec 6.50€
Serrano brebis 700€
Tome adrienne trufféee 750€
Lomo franché 600€

Stracciatella & la cuilere et tomate confite 700€




N\
Demandez
notre carte

rouge er blonc =

VERRE
ROUge 125CL)
Pinot Noir (La Cetrise sur le Gateau),
IGP Puy de Déme Loo€
Cotes du Rndne (Les Graniles) Vins de Vienne,
AOC cote du rhdne LOOE

Syrah, Palouse, Anthony Paret, Vin de France — LOOE
Pic Saint-Loup, An TI89, Gerard Bertrand,

AOP Pic Saint Loup L50€
Crozes-Hermifaoge, Petite Ruche, MChapoutier,

AOP Crozes Hermitoge 550€
Saint-Joseph, Poivre et Sol, FVilarg,

AOC Saint Joseph 6.50€
Blanc

LES SECS 125CL]

Viognier, Domaine Preignes, IGP pays JOC _ LOOE

Viognier, Domaine Preignes le Neuf,
IGP Coteaux de Béziers -

Chardonnay, Domaine Preignes le Neuf,

IGP Coteaux de Béziers LooE

Saint Peray, Les Tanneurs, MChaopoutier,

AOP Saint Peray 550€

Marsanne, les Vins de Vienne,

IGP Collines Rhodaniennes L50€
R VERRE

LES MOELLEUX [ DOSAGES DE SUCRE : % & & ) 25CL]

7 Céte de Gascogne, Haut Marin N 7,

EProtaviera, IGP Cote de Gascogne —— L50€

¢ Cote de Gascogne, UBY N L,

IGP Cote de Gascogne L50€

# Montbaziloc, Bojoc, AOP Montbazilloc - L50€

BOUT.
(7ocL)

22€

2€

26€

30€

35€

BOUT.
(7ocL)

2€

2€

30€

26€

BOUT.
(7ocL)

26€

26€
26€



rose & bulles =

Rose 2500) (1001 M
Rosé, Saint tropez, IGP Méditerranée — LOOE —-—-—- -———-
Rosé piscine, Saint tropez,

IGP Mediterranée LEOE === =mm=o
Ctrop, IGP Méditerranée — ———- 2€ LOE
Puech Haut, Argali, IGP Pays dOC - 30€ 60€

Champagne et bulles

La coupe 125¢l [Duval Leroy) 750€
Duval Leroy 75cl 60.00€
Gosset Rose 75cl 8500€
Gosset Blanc de Blanc 75c¢l 9000€
Prosecco

La coupe 125¢l, Mionetto, prosecco DOC Treviso - §50€

La bouteille 75cl , Mionetto, prosecco DOC Treviso - 30,00€

Millesimes :
G demander aux serveurs/serveuses selon arrivages



Cocktails & base de biere pscy

Demi-blonde classique

Biere sirop

La Cherry Chouffe

Leffe du moment

Biére blonche

IPA goose

Biere ambrée

La biére du moment

Corona

Desperado

Tourtelle Twist (275¢l)

Leffe OO0, (33cl)

BERE FRAMBOISE : biére, créme de framboise L50€
CARACAS : biére, créme de péche Ls0€
PALMA : biere créeme de cassis L50€
CERVOISE : biére, vin blanc, sirop de citron L50€
CASSE TETE : biére, soho, sirop de péche 550€
COCO BIERE : bigre, maliou, jus dananas 550€
PAMS : biere, téquila, sirop de grenadine 550€
Nos bieres pressions 25d  50c]
300€ 600€
300€ 600€
La Chouffe (biere belge] LOOE 750€
LOOE 750€
LOOE 750€
LOOE 750€
LOOE 750€
LOOE 750€
LOOE 750€
Girofe de blonde classique (B30
Girofe de biére supérieure (BLLOE
Nos bieres boutellles 33cL)
550€
550€
LES BIERES SANS ALCOOL
LOOE
LOoOE
Nos cidres boutellle (33cL
S00€

CIDRES SASSY

Clossic, poiré ou rosé



V)

COCKTQON

AMARETTO SOUR : Amaretto 6¢l, jus de citron 5cl, betters orange,
zeste dagrume, glace pilee 700€
CAIPIRINHA = Cachaga 5cl, citron, sirop de canne,

cassonade, bitters, glace piee 750€
CAIPI PASSION : Cachaga 5cl, sirop de canne, cassonade, bitters,
glace pilée, purée de passion et fruit de la passion frais — 350€
DAIQURI [granité] : Rhum Havana 3 ans 5¢l srop de canne,

Jjus de citron 800€

DAIQUIRI FRAISE : Rhum Hovana 3ans 5cl sirop de canne,

Jjus de citron, créme Je fraise et fraises fraiches —— QO0€

SPRITZ : Prosecco, opérol, eau gazeuse et 1k dJorange — 8,00€
@ UGO : Alcool de sureau St Germain, prosecco,

eau gazeuse, citron vert Q00€

MOSCOIW MULE OU LONDON MULE : Vodka 5cl. ou Gin 5¢l jus de

cifron, ginger beer, concombre frais, menthe fraiche 6500€
TEQULA SUNRISE : Tequia 5cl jus dorange, srop de grenadine — 8,00€
PINA COLADA : Rhum Havana 3ans 5cl, jus dananas,

créme de coco 800€
SEX ON THE BEACH : Creme de peche, vodka 5cl,
Jjus dananas, jus de cranbetrry, sirop de grenadine 6 00€

MARGARITA (granitée] : Tequila 5cl, sirop de canne,

Jjus de citron 800€

EXO JEAN JAU : Rhum Lcl Malibu, jus de passion,

Jjus de mangue 800€
@ FRAISEN VERVEINE : Lcl de verveine, jus de fraise, citron vert,

glace pilée 800€
@ ESPRESSO MARTINI GLACE : /3 vooka, 2/3 khalua,

glace cofé 800€
EEX 1A/LOR SWFT : 3dl gin. 3d lilet, 3cl st germain,

jus de pamplemousse 000€

MADO M : Passoa 5cl, creme de fraise, jus de mangue,
Jjus de passion, champagne 1000€

@ GRAND CABARET : 3cl hendrick's G.Cabaret, jus de cranberry,
ROOE

jus de citron, sirop de canne, prosecco, concombre

MOJITOS : voir page des majitos



NhiSkLlJ (LCL)

Jameson (irlandais) 650€

@ Jack daniel's 750€

Aoerlour 12 ans (&cossais) &€

Sequoia single malt [francais) 6€

Sequoia Tourbé (francais) &€

NKKa pur malt (joponais) &€
Vodka i

(/) Wiborouwa 6.50€

B Grey Goose (francais) 850€

O Vertical (francais) 750€
Rhum (LCL)

O Havana 3ans 650€

Havana especial 6.50€

Q Kraken (Trinité & Tobago) 750€

Dom Papa [Philippines) 800€

Hechicera (Colombie] 800E

G Eminente (Cubaq) Qo0€

Diplomatico (Venezuela ) 800€

Presidente (Republique dominicaine] 800€

Secha Siva (Guatemala) 800E

Alcools divers ey

Soho, Passoa, Malibu, Bailey's, Get27, Get 3],

Menthe Pastille, Tequila 550€
Metre de shooters 35€
AQETTtIfS

Anise 2cl 300€
Anis€ sirop 2cl 350€
Kir 125¢l (Cassis, Chataigne, fraise, framboise,

mare, Myrtille, péche) L50€
Porto 125¢l (Blanc, rouge] L50€
Martini (Blanc, rouge) L50€
Muscat 12.5¢l L50€
Suze Ls0o€

Supplement Redbull : 350€




Les Peres Chartreux ey

Chartreuse Verte ou joune

(les grandes classiques) 700€
Chartreuse MOF (tres accessiole] 800€
Chartreuse 9eme Centenaire

(alie finesse et caractere] Qo0€
Chartreuse VEP verte ou Jaune [frés grande

finesse des arémes) 1500€
Genepi Aorupt’ [fines fleurs des Alpes) —————— 800€

Liqueur de gentiane des peres Chartreux
(si vous aimez la gentiane, vous allez
étre transportés) 800E

Digestifs classiques ey

Amaretto 550€
Menthe Pastile 8550€
Verveine du Forez 700€
Armagnac 700€
Calvados 700€
Cognac 700€

\

------

CHARTREUSE



Cocktails sans alcool rocy__escoe
VIRGIN MOJITO : Limonade, menthe fraiche, citron, cassonade
VIRGIN PINA COLADA : Jus dananas, sirop de coco

BORA BORA : Jus dananas, jus de passion, sirop de grenadine

et jus de citron

FLEUR DAMOUR : Jus d'ananas, jus de mangue, jus de banane
BUBBLE TEA ROUGE 9 : Perle de fraise, srop de citron imonade
BUBBLE TEA JAUNE 9 : Perle de passion ef jus de litchi

BUBBLE VERT ® : Perles de pomme \verte sirop de cassis et imonade
PAMELA ROSE : Jus de goyave, sirop de framboise

et jus de citron vert

CONGA : Jus dorange, jus dananas, jus de banane

et sirop de grenadine

ROUGE PASSION : Jus de fraise, jus de goyave, et

sirop de framboise

Boissons froides

Verre deau 100€
Limonade au verre (25¢l) 250€
Sirop & leau (25¢l) 250€
Dicbolo (25¢]) 300€
Lait sirop (25¢l) 300€
Eau minérale Vittel (25cl) 350€
Jus de Fruits Pago (20dl) 350€
Orangina (25¢l) 350€
Perrier (33cl) 350€
Schueppes [tonic, agrumes) (25¢l) 350€
Coca Cola et Coca Cola Zero (33cl) 350€
Fuze tea [péche ou citronf/menthe] [25¢l) 350€
Fruits pressés (orange, citron) L50€
Red Bull (classic, doricot-fraise, myrtile] —— [25¢]) 5o0€
Café ou chocolat froppé 8550€
Supplément sirop ou franche 0O50€

2 Zero /_.\e
@ ob =
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NOS SOECIAN

Nos milk-shakes viennois

PARFUMS : Nutella, vanille, fromboise, caramel _ 650€

Nos specialites chaudes

ATTENTION | NOS SPECIALITES CHAUDES SONT INDISPONIBLES EN ETE

CAFE VIENNOIS lele>
CAPPUCCINO VIENNOIS S500€
CHOCOLAT VIENNOIS S500€
COOKIE VIENNOIS : nappage chocolat, lacté au cookie,
chantilly maison, véritable cookie Granola - 600€
MILKA VIENNOIS : chocolat chaud Milka, chantilly maison,
véritables morceaux de Mika 600€
NUTELLA VIENNOIS : lait chaud, Nutella,

chantilly maison Bo0€
OREO VIENNOIS : noppage chocolat, chocolat chaud,
chanyilly maison, veritables morceaux dOreo ———— 600€

SPECULOOS VIENNOIS : péte de spéculoos,

cappuccino, chantilly maison, veritobles

morceaux de spéculoos B6.00€
BUENO VIENNOIS : lacte au bueno, chantilly maison, vérifobles
morceaux de Kinder Bueno, nappage chocolat B6.00€

Inder &= - e 1) —
L0 Granola
Lo



Crépe (sucre, nutella, confiture

ou péte de speculoos)* 350€
Crépe avec boule de glace vanile,

chocolat ou caramel* S00€
Gaufre (sucre, nutella, confiture

ou pate de speculoos)* 500€
Gaufre avec boule de glace vanille,

chocolat ou caramel* 650€
Tiromisu Nutella S00€
Fondant chocolal avec son coeur coulant,

accompagne de glace vanile ou caromel) — 500€
Le Dessert du Jour S00€
Gloce®* — Tboule 2€ | 2 boules LE | 3 boules 6€
*Supplément chantilly maison 150€
*Supplement coulis [chocolat, caramel

ou fruits rouge] 150€

Boissons chaudes

Cafe / Noisette 150€
Cafe Allongeé 150€
Grand Café 250€
Lait Chaud 250€
Thé nature, infusion ou thé Parfumé 300€

[saveurs : citron, Fruits rouges, menthe, verveine, the vert,
vanille, Earl Grey)

Cafe créeme 300€
Chocolat Chaud 350€
Cappuccino 350€
Latte Macchiato L50€
Café ou chocolat viennois (chantily maison) —— 500€

*Supplement O50€ sur les cafés opres 1Lh
Les cafés ne sont plus servis apres 19h.



Le Jean Jaures

café o brasserie o tapas

Les consommations sont renouvelobles
toutes les 3O minutres.
Comportement correct exige.
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